WYMAGANIA PROGRAMOWE Z CHEMII NA POSZCZEGOLNE OCENY Kl. 4
Zakres rozszerzony (chemia organiczna)

Wielofunkcyjne pochodne weglowodorow

Ocena dopuszczajgca

[1]

Ocena dostateczna
[1+2]

Ocena dobra
[1+2+3]

Ocena bardzo dobra
[1+2+3+4]

Uczen:

— definiuje pojecia: hydroksykwasy,
aminokwasy, biatka, sacharydy, reakcje
charakterystyczne

— zapisuje wzor najprostszego hydroksykwasu
i podaje jego nazwe

— Zzapisuje wzor najprostszego aminokwasu
i podaje jego nazwe

— omawia rolg biatka w organizmie cztowieka

— podaje sposob, w jaki mozna wykry¢
obecno$¢ biatka w probee

— dokonuje podzialu sacharydéw na proste
i ztozone, podaje po jednym przyktadzie
kazdego z nich (nazwa, wzor sumaryczny)

— omawia rol¢ sacharydow w organizmie
cztowieka

— okresla whasciwosci glukozy, sacharozy,
skrobi i celulozy oraz wymienia zrodta
wystepowania tych substancji w srodowisku
przyrodniczym

— zapisuje rownania reakcji
charakterystycznych glukozy i skrobi

— wyjasnia znaczenie biatek

— omawia zastosowanie i wystepowanie biatek

— wymienia przyczyny psucia si¢ ZywnoSci
i wyjasnia, jak mozna zapobiega¢ tym
procesom

Uczen:

— definiuje pojecia: Swiatfo spolaryzowane,
czynnos¢ optyczna, centrum chiralnosci,
chiralnosé, enancjomer

— wyjasnia pojecia: koagulacja, wysalanie,
peptyzacja, denaturacja biatka, fermentacja
alkoholowa, fotosynteza, hydroliza

— wyjasnia rolg reakcji biuretowej
i ksantoproteinowej w badaniu wtasciwosci
biatek

— wyjasnia pojecie dwufunkcyjne pochodne
weglowodorow

— wymienia wystgpowanie oraz zastosowania
kwasow mlekowego i salicylowego

— zapisuje rownanie reakcji kondensacji
dwoch czasteczek glicyny i wskazuje
wigzanie peptydowe

— zapisuje wzor ogblny sacharydéw oraz
dzieli je na monosacharydy, disacharydy
i polisacharydy

— klasyfikuje glukoze jako
polihydroksyaldehyd i wyja$nia, jakie to ma
znaczenie, zapisuje wzor liniowy czasteczki
glukozy

— omawia reakcje charakterystyczne glukozy

— wyjasnia znaczenie reakcji fotosyntezy
w $rodowisku przyrodniczym oraz zapisuje
réwnanie tej reakcji chemicznej

— zapisuje rownania reakcji hydrolizy
sacharozy i skrobi oraz podaje nazwy
produktow

— wymienia r6znice w budowie czgsteczek
skrobi i celulozy

— wykrywa obecno$¢ skrobi w badanej
substancji

— Omawia wystepowanie i zastosowania

Uczen:

— omawia sposoby otrzymywania
i whasciwosci hydroksykwasow

— wyjasnia mozliwo$¢ tworzenia laktydow
i laktonow przez niektore hydrosykwasy

— wyjasnia, co to jest aspiryna

— projektuje i przeprowadza doswiadczenie
chemiczne Badanie wiasciwosci kwasu
aminoetanowego (glicyny) oraz zapisuje
odpowiednie rownania reakcji chemicznych

— bada do$wiadczalnie wtasciwosci glicyny
i wykazuje jej wtasciwosci amfoteryczne

— zapisuje rownania reakcji powstawania di-
i tripeptydow z r6znych aminokwasow oraz
zaznacza wigzania peptydowe

— wyjasnia, co to s aminokwasy kwasowe,
zasadowe i obojetne, oraz podaje
odpowiednie przyktady

— wskazuje chiralne atomy wegla we wzorach
zwigzkow chemicznych

— bada sktad pierwiastkowy biatek

— projektuje i przeprowadza do§wiadczenie
chemiczne Badanie procesu wysalania
biatka

— projektuje i przeprowadza do§wiadczenie
chemiczne Badanie dziatania réznych
substancji i wysokiej temperatury na
mieszaning biatka z wodg

— projektuje i przeprowadza do§wiadczenie
chemiczne Reakcja biuretowa oraz zapisuje
odpowiednie rownania reakcji chemicznych

— projektuje i przeprowadza do§wiadczenie
chemiczne Reakcja ksantoproteinowa oraz
zapisuje odpowiednie rownania reakcji
chemicznych

— przeprowadza do$wiadczenia chemiczne:
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Uczen:

— zapisuje wzory perspektywiczne
i projekcyjne Fischera wybranych zwiazkow
chemicznych

— wyjasnia znaczenie pojec¢ konfiguracja
wzgledna i absolutna enancjomeréw

— omawia reguly pierwszenstwa
podstawnikdw i stosuje je do wyznaczania
konfiguracji absolutnej

— poréwnuje wlasciwosci stereoizomerow

— zapisuje rownania reakcji chemicznych
potwierdzajacych obecnos¢ grup
funkcyjnych w hydroksykwasach

— wyjasnia poj¢cia diastereoizomery,
mieszanina racemiczna

— udowadnia wtasciwo$ci amfoteryczne
aminokwasOw oraz zapisuje odpowiednie
réwnania reakcji chemicznych

— analizuje na wybranym przyktadzie
tworzenie si¢ wigzan peptydowych

— podaje przyktady aminokwasdw biatkowych
oraz ich skrocone nazwy trzyliterowe

— zapisuje rownanie reakcji powstawania
tripeptydu, np. Ala-Gly-Ala, na podstawie
znajomosci budowy tego zwigzku
chemicznego

— analizuje biatka jako zwiazki
wielkoczasteczkowe, opisuje ich struktury
i wymienia czynniki stabilizujgce
poszczegolne struktury biatek

— analizuje etapy syntezy biatka

— projektuje doswiadczenie chemiczne
wykazujace wiasciwosci redukcyjne
glukozy

— projektuje i przeprowadza doswiadczenie
chemiczne Odréznianie glukozy od fruktozy




sacharydow
opisuje procesy fermentacyjne
wykorzystywane w przemysle spozywczym

koagulacje, peptyzacje oraz denaturacje
biatek

bada sktad pierwiastkowy sacharydow
omawia zasad¢ pomiaru czynnos$ci
optycznej zwiazku chemicznego

bada wiasciwosci glukozy i przeprowadza
reakcje charakterystyczne glukozy
projektuje i przeprowadza doswiadczenie
chemiczne Badanie wiasciwosci glukozy

i fruktozy oraz zapisuje odpowiednie
rownania reakcji chemicznych

projektuje doswiadczenie chemiczne
Reakcje charakterystyczne glukozy i fruktozy
oraz zapisuje odpowiednie rownania reakcji
chemicznych

projektuje i przeprowadza do$wiadczenie
chemiczne Badanie wiasciwosci sacharozy
oraz zapisuje odpowiednie rOwnania reakcji
chemicznych

wykazuje, ze czasteczka sacharozy nie
zawiera grupy aldehydowej

projektuje i przeprowadza do$wiadczenie
chemiczne Badanie wiasciwosci skrobi oraz
zapisuje odpowiednie rownania reakcji
chemicznych

projektuje i przeprowadza do$wiadczenie
chemiczne Badanie wlasciwosci celulozy
oraz zapisuje odpowiednie rOwnania reakcji
chemicznych

wyjasnia znaczenie biologiczne sacharydow
wyjasnia, na czym polegaja i od czego
zaleza lecznicze i toksyczne wlasciwosci
substancji chemicznych

dzieli wldkna na celulozowe, biatkowe,
sztuczne i syntetyczne

identyfikuje r6zne rodzaje wtokien
projektuje dos$wiadczenie chemiczne
Odroéznianie jedwabiu sztucznego od
naturalnego

projektuje doswiadczenie chemiczne
Odréznianie widkien naturalnych
pochodzenia zwierzgcego od widkien
naturalnych pochodzenia roslinnego
podaje przyktady rodzajow opakowan,
wymienia ich zalety i wady

oraz zapisuje odpowiednie rownania reakcji
chemicznych

zapisuje i interpretuje wzory glukozy:
sumaryczny, liniowy i pierScieniowy
zapisuje wzory taflowe i fancuchowe
glukozy i fruktozy, wskazuje wigzanie
potacetalowe

wyjasnia zjawisko izomerii optycznej
monosacharydow

zapisuje wzory taflowe sacharozy i maltozy,
wskazuje wigzanie potacetalowe i wigzanie
O-glikozydowe

przeprowadza reakcj¢ hydrolizy sacharozy

i bada wlasciwosci redukujace produktow
tej reakcji chemicznej

projektuje doswiadczenie chemiczne
Badanie wlasciwosci redukujgcych

maltozy — préba Tollensa oraz zapisuje
odpowiednie rownania reakcji chemicznych
analizuje wtasciwosci skrobi i celulozy
wynikajace z ré6znicy w budowie ich
czasteczek

analizuje proces hydrolizy skrobi i wykazuje
ztozono$¢ tego procesu

proponuje doswiadczenia chemiczne
umozliwiajace wykrycie roznych grup
funkcyjnych

Oceng celujaca otrzymuje uczen, ktory:
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— w wysokim stopniu opanowal wiedze¢ i umiejetnosci z danego przedmiotu okre§lone programem nauczania,
— stosuje wiadomos$ci w sytuacjach nietypowych (problemowych),

— formutuje problemy oraz dokonuje analizy i syntezy nowych zjawisk,

— proponuje rozwiazania nietypowe,

— odnosi sukcesy w konkursach chemicznych na szczeblu wyzszym niz szkolny.
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